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12 ET 13 DECEMBRE 2021

Veuve Fourny et fils, «Cuvée R», extrabrut, premier
cru «R» comme Roger, l'un des fondateurs de la
maison. Et quel bel hommage ! Vinifié en petits fiits
de chéne, ou il passe dix huit mois, le vin patiente
ensuite quatre ans minimum en bouteille avant
d'étre commercialisé. Dans le verre, ce champagne
d la robe dorée exhale des parfums de chocolat
blanc, de compote de poire. On aime beaucoup
et plus encore sa texture en bouche, enrobante,
riche, soyeuse et élégante, a la bulle trés fine. Une
matiére tres bien travaillée.

www.champagne-veuve-fourny.com




