
VEUVE FOURNY  
Charles Henry et Emmanuel Fourny ont transformé cette petite maison familiale, installée 
à Vertus depuis 1856, en adresse sûre et excitante pour les amateurs de champagnes précis, 
vineux et authentiques. Le vignoble compte une rareté, un clos : celui du faubourg Notre-
Dame, utilisé pour les millésimes uniquement. Si les chardonnays dominent largement, les 
pinots noirs ne sont pas absents, vinifiés pour partie en fût de chêne. Sans perdre la face 
minérale propre à la maison, les champagnes gagnent en finesse d’expression et en élégance. 
La maison est une référence en termes de vins précis. Les blancs de blancs rayonnent et les 
rosés sont d’un savoureux exquis. Le niveau atteint nous laisse admiratif.

« Vignerons et maisons ont remis le vignoble 
sur les bons rails. Il file à toute allure vers 
le sommet… »

LE NOUVEAU 
Bettane + Desseauve 2023
LE MONDE
LES APPLAUDIT

Mont de Vertus, 
Blanc de blancs, Champagne 2014
Extra-brut | 2024>2030

Clos «FG Notre-Dame», 
Champagne 2008
Extra-brut | 2022>2032

Brut Nature Premier Cru,
Blanc de blancs, Champagne
Non dosé | 2022>2025

91/100

92/100

Premier Cru, 
Blanc de blancs, Champagne
Extra-brut | 2022>2024

90/100

95/100


